
Vos menus du  

3 au 7 février 2025 

    

  

Lundi 3 

Velouté de pois jaunes 

Jambon braisé et son jus  

Pâtes selon l’humeur du chef 

Aubergines à la provençale 

Roulade framboise 

 

Mardi 4 

Potage cultivateur (taillé) 

Osso bucco de porc, gremolata 

Pomme purée et salade panachée 

Crème chocolat 

Mercredi 5 

Crème de panais 

Emincé de bœuf au thym 

Galettes de roësti et courgettes persillées 

Mousse mocca 

 

Jeudi 6 

Crème faubonne (haricots rouges) 

Steak haché de lapin, sauce crème 

Fusilli et salade mêlée 

Séré cassis 

 

Vendredi 7 

Velouté de courge 

Boulettes de bœuf, sauce livèche 

Riz pilaf et poêlée de légumes à l’ancienne 

Salade de fruits frais 
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